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Mehl und Brot }’,k

...aus dem Agroforst CopeeE

Agroforstwirtschaft
Unser Getreide wachst auf Feldern mit Baumreihen -
fur eine Landwirtschaft mit Zukunft. Denn Agroforst

» schiitzt den Boden - weniger Winderosion & Austrocknung
« schafft Lebensraume - mehr Insekten & Vogel

* bindet CO, - aktiver Beitrag zum Klimaschutz

%/ Besonderes Mehl - Champagner-Roggen aus Agroforstwirtschaft
\E Regionale Herkunft - vom Acker bis zur Ladentheke

-0~ Starke Geschichte - Nachhaltig & innovativ vermarktbar




Champagner-Roggen aus der Lausitz

Landwirt Thomas Domin baut bei Senftenberg den
Champagner-Roggen im Agroforst an.

Angepasst fur armere Sandboden, gut backtauglich
und sehr auswuchsfest wird so die gefahrdete Sorte

erhalten durch aktive Nutzung.

Agroforst-Mehl

Gereinigt und gemahlen von einem
Traditionsunternehmen der Region - die
Schalmuhle der Gebruder Kimmel mit Standorten
in Vetschau und Burg/Spreewald.

Agroforst-Brot

Philipp Fumfahr, innovativer Geschaftsfuhrer der
Backerei Wahn, entwickelte aus dem Agroforst-

Mehl das Agroforst-Brot, bekannt aus Lokalpresse,
das grofRen Erfolg in der Region feierte.

Das Rezept wird auf Anfrage von Herrn Fumfahr

bereitgestellt!

Kontakt: Mehr erfahren: E}’r‘g:i:de” im 22 AgroWert-
Ruben Weber besser-mit-baeumen.de Regio
weber@defaf.de

Gefordert durch:

ﬂ@ Bundesministerium - , Wandel durch
Lo fiir Forschung, Technologie “’r ’ Innovathn
und Raumfahrt & in der Region

fiir Agroforstwirtschaft
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https://besser-mit-baeumen.de/



